








CHARTE ENVIRONNEMENT POUR LES HEBERGEURS LES SOCIO-PROFESSIONNELS
Tours opérateurs, voyagistes, sites de vacances tendentde plus  \MISENT SUR LE TOURISME VERT

en plus vers une offre de tourisme durable alliant a la fois le
respect de I'environnement, de la population et de la culture PATRICK GALLAY, UN CHEF PROCHE DE LA NAURE
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en collaboration avec un groupe d’hébergeurs a mis en place PR

une charte "environnement-hébergement". Suite a I'impulsion «> Y E«ceOA E . IAEO>V> ) \./,I A E: 0 Y\O 10AI A.E Ve
de cette démarche environnementale et aprés lanalyse Le(sj_ q|ners|| sont ?w[nedment Iapprgmes gracedg une cuisine
des idées des hébergeurs, traditionnelle et raf née dans le cadre savoyard du restaurant

cette charte a été lancée "Le Saint Laurent". Patrick le prppriétai\re des lieux est un Chef

en été 2009, Celle-ci a pour tqlgntueux, Aafno‘ureux fiu te[r0|r e} delg aux vaIAe_u[s dfa s,o_n‘ .
vocation d'encourager les Uee>HET>1>efE->E . Te@A@«. IETE YIAVI,
socio-professionnels  Gétois et donner du_ plaisir & Ses convives en qur concoctan.t des mets

A adopter une atttude sans cesse mqovants, a t_)ase de produns naturels issus de sa
éco-responsable. Ainsi, les propre. grqdyct!)g.AQy otlglenng men L va e rjte_rpt\er IesAoe_uf‘s PN
hébergements (meublés) qui VA>"AE > AEASEVIATIEL>«IPAJIE «>E IATIE
répondent au minimum A son epouse qui t\len_t I'ho_tgl avec lui) ;ltuee dans.un'\lllllage

«E VA ImAiAE \].WMA E s AE «>E voisin. Il les met & disposition de ses clients au petit-déjeuner
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avec un logo les identiant comme des hébergements éleve également des V alers dans les alpages Getois.
écologiquement responsables. Un bilan de I'opération sera fait Les veaux, éleves au grand a|r, Sont nourris uniquement avec Ie

dans un an et donnera logiquement suite a de futurs projets. l?'t,.de leur mére et a Iherbe des paturages:. R
Al'image du pot-au-feu, du faux- let ou de I'excellente cote de

CERTIFICATONS ENVIRONNEMENTALES beeuf & la cheminée, toutes les piéces de beeuf proviennent de
. A ma s son élevage, d'ou Ieur quallte gustative inimitable.
>E-eV'jIjEIAE,i"e"IjiAE jV>""pOiAE- >}I|/—\®E>EJ|JEVIA WjiE
ISO 14001 en 2008. An de poursuivre son engagement LE CRYCHAR*** SE POSITIONNE SUR LE TOURISME VERT

?n f_aveur d? Ienlwronnc(ejment, cesdt,au]ouhrd hdu' IOffce t(.je Cet établissement a mis en place un systéme de géothermie
ourisme qui Sé fance dans une demarche de certi cation basé sur [utilisation d'énergies renouvelables tirées du

gnvironnementale. Lobjectif a moyen terme, est de mobiliser sol. Leau chaude ainsi que le chauffage sont ainsi produits

fensemble des comme'rgants ot hebergeu_r Sen les emmengnt via ce procédé. Outre sa motivation pour protéger notre

d’ans le Sens dg cette dema}rche.l Les associer a de futurs projets, environnement montagnard, il réalise jusqu'a 80 % d'économie

c'est aussi capitaliser sur I'avenir de notre montagne. "EVOie°E >"AE+iEV> AIEIAE -cOCIAAE OF
gastronomique", la carte des vins est enrichie d'un large choix

ENFOUISSEMENT DE LA LIGNE HAUTE TENSION de vins issus de I'agriculture biologique. L'environnement est
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entrepris depuis le printemps 2009 an d'enterrer la ligne de concocter de bons

haute tension qui traverse une partie du territoire des Gets ~ petits plats a ses
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les travaux s'acheveront en 2010, offre de réels avantages surle  philosophie : le go(t

plan environnemental. de l'essentiel. Ainsi,
- Suppression de la pollution visuelle ; il n'y aura plus de pylones ~ sa cuisine se veut
visibles sur la commune. inventive raf née et

il ny a donc pas dinquiétude quant a d'éventuelles au  maximum Ies

constructions de chalets au-dessus de la ligne. produits du terroir,
- Suppression de la surveillance de la ligne par hélicoptere ; plus ~ les choisit en fonction des saisons tout en restant trés vigilant
de dangers, de nuisances sonores et environnementales. sur leur provenance et le respect des produits bruts. Plaisir
- Atténuation du risque d'accidents pour la faune. gustatif et alimentation saine ; tous les ingrédients sont réunis

- La dangerosité sera évitée en période de givre ; plus de chute  pour ravir le plus dif cile des gastronomes !
de glace au sol due au poids.



LES BONS PLANS

DOMAINE SKIABLE

PROMO -20 %

SUR LES FORFAITS AVANT LE 31 OCTOBRE 2009
En réservant les forfaits en méme temps que I'hébergement,
une remise de 20 % est accordée sur les tarifs individuels a
partir de 6 jours jusqu'a 14 jours consécutifs (hors vacances de
février). Cette remise est accordée pour toute réservation avant
le 31 octobre 2009. Infos et réservation au +33 (0)4 50 75 80 51
ou www.lesgets.com/reservation

Possibilité de profiter également de cette promotion sur
les forfaits "secs". Rendez-vous sur www.sagets.fr

L'OFFRE 3+1 = 3 : AVEC LE CO-VOITURAGE,

ON ECONOMISE DE L'ARGENT !

Cette opération spéciale est mise en place pour favoriser le
covoiturage et réduire notre impact sur |'environnement.
Le principe : 4 personnes au minimum par voiture en arrivant au
Drive-in & I'entrée des Gets = 25 % de réduction sur le forfait
journée ou demi-journée Les Gets/Morzine, les mercredis et
dimanches.

FORFAIT "FAMILLE" =

-10 %, VALABLE TOUTE LA SAISON

Pour bénéficier de cette promotion, valable également
pendant les vacances scolaires, il faut commander 4 |'avance,
un minimum de 4 forfaits Les Gets/Morzine, de 6 a 14 jours
consécutifs. Soit en méme temps que I'hébergement, ou en
ligne sur www.sagets.fr et ce, jusqu’a 3 jours avant votre arrivée
dans le village.

A PAQUES,

LES ENFANTS SKIENT GRATUITEMENT

A partir du 03/04/2010 et jusqu'a la fin de la saison, profitez
d'un hébergement & petit prix et de la gratuité du forfait Portes
du Soleil pour les enfants de -12 ans.

Infos et réservation : +33 (0)4 50 75 80 51

www.lesgets.com/reservation
FORFAIT SAISON
ACHETE

AVANT LE 15 DECEMBRE
* 299 €/adulte, au lieu de 427€
¢ 216 €/enfant, au lieu de 308-€
* 248 €/senior, au lieu de 354-€

HEBERGEMENT

GRAND SKI DANS LES PORTES DU SOLEIL
Du 02/01/2010 au 06/02/2010

Accordez vous une semaine de plaisir dans I'un des plus grands
domaines skiables interationaux !

Hébergement + 2 forfaits 6 jours Portes du Soleil adulte et
2 forfaits 6 jours Portes du Soleil enfant + de nombreux
avantages sous forme de gratuités et réductions.

Séjour pour 2 adultes et 2 enfants de 4 a 6 ans + forfaits :
7 nuits en appartement 2 pieces* : A partir de 905 €
7 nuits en hétel** avec 1/2 pension : A partir de 2163 €

ESCAPADE EN AMOUREUX

Le temps d'un break pour découvrir Les Gets, & partir du
06/03/2010 et jusqu'a la fin de la saison.

Hébergement + 2 forfaits 3 jours Portes du Soleil adulte :
3 nuits en appartement 2 pieces* : a partir de 470 €
3 nuits en hétel** avec 1/2 pension : a partir de 604 €

A PAQUES, LA MONTAGNE APPARTIENT
A VOS ENFANTS !

A partir du 03/04/2010 et jusqu'a la fin de la saison

Pour toute réservation en méme temps que votre hébergement,
1 forfait remontées mécaniques 6 jours Portes du Soleil
enfant de -12 ans gratuit pour I'achat d'un forfait remontées
mécaniques Portes du Soleil adulte + de nombreux avantages
sous forme de gratuités et réductions.

Séjour pour 2 adultes et 2 enfants de -12 ans + 2 forfaits adulte
et 2 forfaits enfant (gratuits) 6 jours Portes du Soleil :

7 nuits en appartement 2 pieces* : A partir de 615 €

7 nuits en hGtel™ avec 1/2 pension : A partir de 2023 €

Infos et réservation : +33 (0)4 50 75 80 51.
www.lesgets.com/reservation
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SEJOUR ET COURT-SEJOUR

A L'HOTEL CRYCHAR***
(Hotel-Chalet de Tradition)

Du 02 au 16/01/2010 et
du 20/03 au 03/04/2010

Synonymedel'artdevivre alamontagne,
cet établissement familial est idéal
pour les vacanciers a la recherche d'un
dépaysement et d'un ressourcement
total, et pour qui la gastronomie a son
importance. Au menu des "Soupers
du Crychar", une cuisine inventive aux
saveurs du terroir qui ne manquera pas
de surprendre les épicuriens.

A découvrir, le tartare de thon
rouge, vinaigrette a la tomate et
légumes croquants, un risotto aux queues d'asperges
ou le framboisier et sa glace artisanale & la Pistache...
Retrouvez également sur la carte un large choix de vins issus de
I'agriculture biologique.

*8 jours/7 nuits avec petits-déjeuners gourmands et
diners raffinés + demi-journée chiens de traineaux :
a partir de 785 €/personne.

* 4 nuits avec petits-déjeuners gourmands et diners raffinés
+ 1 massage en institut + 2 sorties raquettes d'une demi-
journée : & partir de 530 €/personne.

SEJOUR A 'HOTEL MARMOTTE****
(Hétel-Chalet de Tradition)

Du 09 au 16/01/2010

Idéalement situé au pied des pistes, ce grand chalet au coeur
du village a I'ambiance chaleureuse et authentique séduit
par la qualité de ses prestations. Des chambres confortables
décorées dans un style "montagne”, une cuisine raffinée,
des cocktails "maison” servis au coin du feu et un somptueux
centre de bien-étre "Séréni-Cimes" pour se ressourcer apres
les longues journées de ski.

Il vient d'obtenir I'homologation et se classe désormais dans la
catégorie des hotels 4*.

*8 jours/7 nuits en demi-pension + accés a la piscine
et a l'espace hydro-détente + randonnée en raquette
pour découvrir la faune et la flore encadrée par un
accompagnateur en montagne + randonnée noctume avec
diner (fondue) au restaurant d'altitude La Paika encadrée
par un accompagnateur en montagne : 994 € par personne
(au lieu de 1254 €), base chambre double supérieure.

SEJOUR A L'HOTEL LABRADOR***

(Relais du Silence)

Un décor authentique et des prestations de
qualité font de cet établissement réputé un
véritable havre de paix pour des vacances
luxueuses. Les diners sont aussi I'occasion de
purs moments de plaisir grace a une cuisine
traditionnelle et raffinée dans le cadre trés
savoyard du restaurant "Le Saint Laurent”,
classé au Gault et Millau. A déguster, le foie
gras mi-cuit "maison", les escalopines de ris
de veau panées aux noisettes, le mignon de
veau cuit dans sa crolite de foin, le filet de
féra du lac ou les succulentes grillades allant
de la céte de beeuf Charolaise au goliteux
filet de cannette... Sans oublier les savoureux
desserts toujours magnifiquement dressés !

e Offre séjour "Les Neiges Gourmandes" 8 jours/7 nuits
en demi-pension avec diners gourmands dont un menu
"spécialités” et un menu gastronomique + 1 forfait remontées
mécaniques 6 jours Portes du Soleil + acces gratuit et illimité a
|a patinoire, au Musée de la Musique Mécanique, a |'exposition
d'automates + acceés a toutes les prestations wellness de I'hétel
+ réductions sur les cours collectifs de I'ESF, sur la location de
matériel de skis et sur les places de cinéma + 1 bouteille de
champagne et petites friandises maison & votre arrivée + au
choix, 2 soins esthétiques ou massages Phytomer ou Clarins.
Tarifs base chambre double/twin. Sur réservation uniquement
et dans la limite des places disponibles.

Du 02/01 au 23/01 et du 20/03 au 10/04/10:

970 € par personne.

Du 23/01 au 06/02/10 et du 06/03 au 20/03/10 :

1110 € par personne.
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PATRIMOINE ET GASTRONOMIE

LE MUSEE DE LA MUSIQUE MECANIQUE ET
L'ORGUE AEOLIAN, UNIQUES EN EUROPE

A découvrir pour son coté original et historique, ce
musée de 1500 m? met en valeur des oeuvres sorties tout
droit de I'imaginaire d'hommes dont le leitmotiv était
de reproduire mécaniquement des sons d'instruments
de musique.

Boites a musique, phonographes, orgues de Barbarie
ou de manége, pianos automatiques, tableaux animés...
sont ainsi présentés dans le contexte de leur époque a
travers les différentes salles du musée et sont en état de
marche. Une visite inoubliable
pour grands et petits, qui
permet de remonter le
temps...

Parmi sa magnifique collection
d'instruments, le Musée
posséde également un Orgue
Philharmonique Aeolian,
classé Monument Historique.
Trés imposant, il est placé en
I'Eglise des Gets et fonctionne
en mode manuelle ou
automatique. Vous pouvez en
écouter les sonorités lors de
concerts gratuits chague semaine en saison.

PATRICK GALLAY, ENTRE LA FERME
DE ROSE ET LE LABRADOR

Depuis 2 générations, le décor authentique et les
prestations de qualité font de I'h6tel Labrador*** un
véritable havre de paix pour des vacances luxueuses.

Les diners sont divinement appréciés grace a une
cuisine traditionnelle et raffinée dans le cadre savoyard
du restaurant "Le Saint Laurent". Patrick le propriétaire
des lieux est un Chef talentueux, amoureux du terroir et
fidéle aux valeurs de son village natal.

Sa philosophie ? Exercer son métier avec passion et
donner du plaisir a ses convives en leur concoctant des
mets sans cesse innovants, a base de produits naturels
issus de sa propre production.

Quotidiennement, il va chercher les ceufs frais dans sa
ferme baptisée "la Ferme de Rose" (du nom de son
épouse qui tient I'hétel avec lui) située dans un village
voisin. |l les met & disposition de ses clients au petit-
déjeuner et les marie subtilement dans ses différentes
recettes.

Il éleve également des vaches Salers dans les alpages
Gétois. Les veaux, élevés au grand air, sont nourris
uniquement avec le lait de leur mere et a I'herbe des
péturages. A l'image du pot-au-feu, du faux-filet ou
de l'excellente cote de beeuf a la cheminée, toutes les
pieces de boeuf proviennent de son élevage, d'ol leur
qualité gustative inimitable.

Voici quelques suggestions de mets a la carte élaborés
par Patrick et son équipe; pour faire saliver vos
papilles...

- Escalopines de ris de veau
panées aux noisettes,
petits palets de foie gras
poélés.

- Guf en cocotte, asperges
vertes et girolles.

- Mignon de veau en croite
de foin, petits légumes.

- Gufs a la neige.

- Soufflé & la vanille.
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MITI, LE FROMAGER JAPONAIS
DE LA FRUITIERE DES PERRIERES

La Fruitiére des Perriéres est une véritable institution
aux Gets. D'une existence centenaire, c'est la que sont
fabriqués les excellents fromages locaux (tomme de
montagne, reblochon, raclette...) que I'on peut déguster
en saison sous forme de spécialités Savoyardes dans la
ferme-auberge au charme authentique.

A la téte de la fabrication du fromage, Miti. Ce jeune
passionné Japonais a décidé de venir en France pour
suivre une formation “agricole” aprés avoir vu des
images des Alpes & la TV Japonaise pendant le Tour
de France. Aux Gets depuis Avril 2009, Il fabrique le
fromage quotidiennement Tres enthousiaste et créatif,
Miti a méme le projet de créer son propre fromage ; une
tomme au bleu qui sera a nen pas douter, un succes
auprés des gastronomes !

A noter que des visites hebdomadaires sont organisées
en saison pour le public.

BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR
ROSSIN - DEPUIS 1945

3 générations se sont déja succédées sous cette
enseigne réputée, créée en 1945. Vous trouverez ici une
grande variété de produits artisanaux fabriqués sur place
grace au fumoir, au saloir et au séchoir installés dans le
sous-sol du magasin. De savoureux jambons crus ou "a
I'ancienne” (frottés a la main au sel sec), des saucissons
secs ou a cuire, la traditionnelle rosette, le beeuf séché,
le paté ou encore les diots. D'excellents produits dont la
simple évocation met I'eau a la bouche et qui feront le
bonheur de vos convives lors de réceptions ou de repas
de famille.

C’EST UNE HISTOIRE FAMILIALE :
JEAN-CLAUDE, CHEVRIER ET ANOUK,
LA POTIERE AGRICULTRICE

Jean-Claude Bonhomme est un agriculteur passionné.
Dans sa ferme en pleine nature se cotoient moutons,
lapins, poules, cochons, anes... et chévres. C'est avec
le lait de ces derniéres qu'il fabrique le chevrotin, un
savoureux fromage d'appellation contrélée et typique
de la région. Ce délicieux produit du terroir local est
encore meilleur lorsqu'on le déguste sur place, dans un
cadre magique qui surplombe le village...

Sa fille Anouck, artiste dans I'ame, propose des
démonstrations de tournage et d'émaillage dans son
atelier "Elément-Terre". Abase de minéraux entiérement
naturels, les poteries affichent un style rustique et
champétre aux décorations florales.

Amoureuse de la terre et de la nature, c'est tout
naturellement qu'elle suit les traces de son Papa.
Elle s'est lancée cette année dans |'élevage d'agneaux
d'alpage, nourris exclusivement au lait et a I'herbe.
De quoi entretenir la passion familiale pour le terroir et
les produits naturels. ..
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BIEN-ETRE ET RESSOURCEMENT

DANS LA PEAU D'UN MUSHER

Bienvenue au Paradis Blanc et vivez une expérience
fascinante qui procure des sensations aussi agréables
que sensationnelles. A vous la découverte des grands
espaces face au Mont Blanc lors d'une initiation a la
conduite d'attelage ou d'un baptéme en famille (avec
un musher diplémé d'état). De la simple promenade a
I'apprentissage plus technique, plusieurs formules sont
proposées, tous les jours. Accessible a tous, a partir de
10 ans, y compris pour les personnes a mobilité réduite.

* Baptéme familial, promenade (2 personnes et un
enfant max). Tarif 1/2 heure 35 €/baptéme.

* Baptéme sportif, pour apprendre a gérer un
attelage (jusqu'a 4 personnes simultanément).
Tarif 1/2 heure 35 €/personne.

¢ |nitiation a la conduite d'attelage, apprentissage et
randonnée (jusqu'a 4 personnes simultanément).
Tarif 1/2 journée 85 €/personne.
Renseignements Les Traineaux de ['Ubac (Ludovic) :
Tél. +33 (0)6 77 82 09 45.

¢ |nitiation & la conduite de traineau a chiens.
Tarif journée - 140 €/adulte et enfant +12 ans.

70 €/enfant de 9 a 12 ans. Repas non compris.
Renseignements D'Oumiak Aventure :
Tél +33 (0)4 50 25 88 63.

BALADE CONTEE AUX FLAMBEAUX

Partez a la découverte des légendes des Alpes en
compagnie d'un conteur, et révez en écoutant des
histoires féériques au coeur de la forét enneigée, autour
d'un feu de bois et d'un verre de chocolat chaud !

Tous les jeudis soir, a 18 h hors vacances scolaires.
Gratuit.




A LA RENCONTRE
DES CHAMOIS ET DES MOUFLONS

Découvrir des espaces vierges en famille, guetter des
animaux sauvages, s'évader en pleine nature le temps
d'une pause revigorante a la montagne...

Sivous aimez réver, cette randonnée est faite pour vous.
Accompagnés d'un
guide  passionné
qui vous livre ses
secrets, vous partez
alarencontre
de ces animaux
mythiques que
sont les Chamois
et les Mouflons.
Comment vivent-
ils, quelles sont
leurs aptitudes face
aux difficiles conditions hivernales ? Une randonnée
familiale & ne manquer sous aucun prétexte...

Tarif sortie mouflons/ chamois avec golter :
25 £/personne.

Possibilités de différentes sorties a théme (Chévrerie,
nocturne avec repas, pleine lune...).

Renseignements :
Tél. +33 (0)4 50 75 80 80 ou +33 (0)6 81 05 60 82.

BIEN-ETRE APRES LE SKI

* Le SPA Séréni Cimes : ce formidable espace bien-étre
de 750 m? ressemble & un chalet de montagne cosy et
raffiné, alliant a merveille vieux bois et pierre du Mont-
Blanc. Coupé du monde
dans ce havre de paix,
il ne reste plus qu'a se
relaxer et oublier le stress
du quotidien.

A tester, des massages
qui invitent au voyage
ou plus simplement une |
pause détoxifiante au
Hammam ou sous une
douche sensorielle... Infos www.serenicimes.com ou
www.hotel-marmotte.com

* Centre de remise en forme Clair Moment : la marque
Clarins a sélectionné I'institut Clair Moment pour
faire partie de ses "Espaces Beauté Clarins". Ce label
garantit que les esthéticiennes sont formées aux cours
supérieurs d'esthétique Clarins (la plus exigeante des
formations). Pour une parenthése de bien-étre et des
moments uniques de relaxation, découvrez une gamme
compléte de soins du visage et du corps qui permettent
a coup sir, de recharger ses batteries et faire le plein
d'énergie. Infos www.clairmoment.com





